
T11 CRIEL SUR MER
Du 17/11/2025 au 21/11/2025

Origine France Bio Produit labellisé Plat signature Régional
Menus susceptibles de variation selon les approvisionnements.

Se référer au bon de livraison pour avoir l'origine des viandes servies

 

Menu

Lu
nd

i

Velouté de légumes
Boulettes au boeuf  - Sauce tomate
/Saucisse végétale
Flageolets - Carottes Bio 
Gouda Bio 
Liégeois chocolat

M
ar

di

Chou fleur - Vinaigrette
Jambon blanc issu de porc Label Rouge
/Rôti de dinde
/Crispy de blé
Coquillettes Bio  - emmental Bio râpé 
Saint Paulin
Raisin blanc

M
er

cr
ed

i

Céleri râpé - Sauce façon remoulade
Paupiette au veau FR  - Sauce basquaise
/Égrainé végétal de pois Bio  - Sauce basquaise
Riz Bio Pilaf 
Clémentine
Yaourt aromatisé

Je
ud

i

Salade verte - Vinaigrette
Omelette du chef au fromage 
Pommes de terre noisette
Chanteneige Bio 
Ananas

Ve
nd

re
di

Macédoine de légumes - Sauce façon remoulade
Filet de colin d'Alaska MSC  - Sauce crème paprika
/Brunoise de légumes provençale - Sauce paprika
Semoule Bio aux légumes 
Petit beurre
Yaourt sucré vrac (régional) 



T11 CRIEL SUR MER
Du 24/11/2025 au 28/11/2025

Bio Produit labellisé Origine France
Menus susceptibles de variation selon les approvisionnements.

Se référer au bon de livraison pour avoir l'origine des viandes servies

 

Menu

Lu
nd

i

Velouté de carotte
Gratin de tortis Bio au cheddar
Yaourt Bio à la vanille 
Orange Bio 

M
ar

di

Roulade de porc
/Tarte au fromage
Marmite de colin MSC
/Poêlée végétarienne
Mélange de riz Bio aux petits légumes 
Petit moulé nature
Compote pomme passion

M
er

cr
ed

i

Salade de coquillettes Bio, tomates et mais  - Vinaigrette
Rôti de dinde  - Sauce crème
/Allumettes végétales - Sauce crème
Haricots beurre persillés
Cantal AOP 
Crème dessert à la vanille

Je
ud

i

Salade verte - Vinaigrette
Hachis parmentier de boeuf 
/Parmentier à l'égrainé de pois Bio 
Carré de l'Est
Kiwi Bio 

Ve
nd

re
di

Salade Krautsalat - Vinaigrette
Saucisse de Toulouse grillée - Sauce currywurst
/Saucisse de volaille - Sauce currywurst
/Roulé végétal goût merguez - Sauce currywurst
Frites au four
/Frites friteuse
/Pommes de terre noisette
Fromage blanc sucré
Tarte au chocolat



T11 CRIEL SUR MER
Du 01/12/2025 au 05/12/2025

Origine France Bio Produit labellisé
Menus susceptibles de variation selon les approvisionnements.

Se référer au bon de livraison pour avoir l'origine des viandes servies

 

Menu

Lu
nd

i

Velouté de légumes verts
Emincé de cuisse de poulet  - Sauce aux oignons
/Émincé végétal au pois Bio  - Sauce aux oignons
Purée de pommes de terre et potiron
Mimolette Bio
Pomme

M
ar

di

Nems de légumes
Rôti de porc issu de porc Label Rouge
/Rôti de dinde
/Pané fromager
Macaronis Bio  - Emmental Bio râpé 
Gouda Bio 
Poire

M
er

cr
ed

i

Betteraves Bio  - Vinaigrette persillée
Boulettes au boeuf  - Sauce tomate
/Boulettes végétariennes - Sauce tomate
Riz Bio Pilaf 
Pont l'Evêque AOP
Ananas

Je
ud

i

Carottes râpées - Vinaigrette
Filet de Poisson pané MSC
/Cordon végétal
Épinards à la Béchamel - Pommes de terre vapeur
Vache qui rit Bio 
Yaourt abricot vrac (local)

Ve
nd

re
di

Tarte du chef au fromage
Curry de légumes (courgettes, poivrons, carottes, pois chiches)
Semoule Bio 
Clémentine
Donuts au chocolat - Chocolat



T11 CRIEL SUR MER
Du 08/12/2025 au 12/12/2025

Bio Produit labellisé Origine France
Menus susceptibles de variation selon les approvisionnements.

Se référer au bon de livraison pour avoir l'origine des viandes servies

 

Menu

Lu
nd

i

Velouté de légumes Bio 
Allumettes de volaille façon carbonara (poulet)
/Allumettes végétales - Sauce crème
Fusilli Bio  - , emmental râpé
Saint Môret Bio 
Cocktail de fruits

M
ar

di

Céleri râpé - Vinaigrette
Jambon blanc saveur en or  - , mayonnaise
/Rôti de dinde  - , mayonnaise
/Boulettes panées de blé façon thaï - , mayonnaise
Pommes de terre sautées
Carré de l'est Bio
Kiwi

M
er

cr
ed

i

Crêpe au fromage
Saucisse de Toulouse grillée
/Saucisse de volaille
/Saucisse végétale (façon chipo)
Jardinière de légumes
Maasdam Bio 
Orange Bio 

Je
ud

i

Velouté de carotte
Filet de limande MSC - Sauce crème paprika
/Galette quinoa provençale - , ketchup
Mélange de riz Bio aux petits légumes 
Mimolette Bio
Liégeois chocolat

Ve
nd

re
di Salade mêlée - Vinaigrette

Parmentier de butternut à l'égrainé de pois Bio 
Cantal AOP 
Compote pomme Bio 



T11 CRIEL SUR MER
Du 15/12/2025 au 19/12/2025

Bio Origine France Produit labellisé
Menus susceptibles de variation selon les approvisionnements.

Se référer au bon de livraison pour avoir l'origine des viandes servies

 

Menu

Lu
nd

i

Taboulé d'hiver (semoule Bio)  - Vinaigrette
Paupiette au veau FR  - Sauce au poivre
/Émincé végétal au pois Bio  - Sauce au poivre
Haricots verts Bio à l'ail 
Fromage blanc sucré
Pomme

M
ar

di
Pizza au fromage
Raviolis aux légumes
Petit moulé nature
Flan nappé caramel

M
er

cr
ed

i

Velouté de potiron
Normandin de veau  - Sauce provençale
/Chili sin carne
Semoule Bio 
Tomme noire (portion)
Yaourt mixé aux fruits

Je
ud

i

Mousse de canard - ,tomate cerise
/Crêpe aux champignons
Sauté de chapon - Sauce aux marrons et pain d'épices
/Suprême pané végétal - Sauce aux marrons et pain d'épices
Pommes de terre forestine
Fromage du jour - Chocolat
Bûche de Noël - Clémentine

Ve
nd

re
di

Salade de chou-fleur mimolette - Vinaigrette
Beignet de calamars à la romaine
/Pané fromager
Épinards à la Béchamel - Pommes de terre vapeur
Saint-Nectaire AOP 
Orange Bio 
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