T11 CRIEL SUR MER o
Du 29/09/2025 au 03/10/2025

Menu

Céleri rapé - Sauce facon remoulade
Jambon blanc Label rouge @ - sauce aux herbes

/Réti de dinde) - Sauce aux herbes
/Allumettes végétales - Sauce aux herbes

Fusilli Bio ¥ -, emmental rapé
Gouda Bio
Créme dessert a la vanille

Tomates - Vinaigrette

Crispy de blé

Gratin de courgettes et pommes de terre
Galette saint Michel

Prune

Nems de légumes
Sauté de porcO - Sauce moutarde

/Escalope de dinde FRO - Sauce moutarde
/Falafels feves, menthe et coriandre
Pommes de terre sautées

Saint Paulin

Cocktail de fruits

Taboulé (semoule Bio) Estival @ - Vinaigrette

Sauté de poulet D0 - sauce creme champignons
/Boulettes panées de blé facon thai

Chou fleur CE2@

Pointe de brie

Yaourt sucré vrac (régional) (2]

Tzatziki

Filet de colin d'Alaska MSC - Sauce tomate
/Batonnet pané de mozzarella

Riz Bio Pilaf @ - Julienne de légumes
Emmental Bio @
Banane Bio ®

Vendredi

Menus susceptibles de variation selon les approvisionnements.
Se référer au bon de livraison pour avoir I'origine des viandes servies

®Produit labellisé OOrigine France ®Bio @Régional



T11 CRIEL SUR MER L]
Du 06/10/2025 au 10/10/2025

Menu

Haricots verts - Vinaigrette
Réti de porc issu de porc Label Rouge@O - Sauce au thym

/Escalope de pouIetO - Sauce au thym
/Boulettes végétariennes - Sauce au thym
Blé pilaf

Fromage a raclette

Mousse au chocolat au lait

Carottes rapées - Vinaigrette
Curry de carottes et pois chiche

Semoule Bio @

Tomme noire IGP@
Poire

Cake du chef a I'emmental

Réti de dinde) - Sauce basquaise
/Pané de blé épinards fromage
Haricots verts vapeur

Biscuit sablé de Retz

Yaourt Bio a la fraise

Salade verte - Vinaigrette

Hachis parmentier de boeuf 0
[Parmentier a I'égrainé de pois Bio @
Suisse sucré

Cake du chef a I'orange

Céleri rapé - Sauce facon remoulade

Marmite de colin MSC - Sauce Nantua
/Curry de légumes (courgettes, poivrons, carottes, pois chiches)

Coquillettes Bio @ - emmental rapé
Petit beurre

Yaourt vanille Bio®

Vendredi

@ . . O - D Menus susceptibles de variation selon les approvisionnements.
Produit labellisé %7 Origine France = Bio Se référer au bon de livraison pour avoir I'origine des viandes servies



T11 CRIEL SUR MER L]
Du 13/10/2025 au 17/10/2025

Menu

Velouté de potiron

Normandin de veau ) - Sauce chasseur
/Supréme pané végétal - Sauce chasseur

Haricots verts Bio 3 I'ail @

Pont I'Evéque AoP©@
Ananas au sirop

Céleri rapé - Sauce facon remoulade

Emincé de filet de poulet - Sauce au curry
JEmincé végétal au pois Bio @ - Sauce au curry
Pommes de terre sautées

Cantal Aop @
Flan au chocolat

Rosette
[Tarte au fromage

Sauté de boeuf O - Facon carbonade
/Boulettes végétariennes
Brocolis

Saint Moret Bio @
Pomme (régional) (2]

Beignet de calamars a la romaine
/Nems de légumes

Feijoada (a associer avec féculent)
/Saucisse de volaille - Sauce tomate
/Cordon végétal - Sauce tomate
Pommes de terre vapeur

Buchette lait mélange

Flan patissier

Chou blanc rapé - Vinaigrette au curry
Poélée végétarienne

Riz Bio Pilaf @

Fromage tartiflette

Compote de pommes

Vendredi

Menus susceptibles de variation selon les approvisionnements.
Se référer au bon de livraison pour avoir I'origine des viandes servies

OOrigine France ®Bio ®Produit labellisé @Régional
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