
T11 CRIEL SUR MER
Du 29/09/2025 au 03/10/2025

Produit labellisé Origine France Bio Régional
Menus susceptibles de variation selon les approvisionnements.

Se référer au bon de livraison pour avoir l'origine des viandes servies

 

Menu

Lu
nd

i

Céleri râpé - Sauce façon remoulade
Jambon blanc Label rouge  - Sauce aux herbes
/Rôti de dinde  - Sauce aux herbes
/Allumettes végétales - Sauce aux herbes
Fusilli Bio  - , emmental râpé
Gouda Bio 
Crème dessert à la vanille

M
ar

di
Tomates - Vinaigrette
Crispy de blé
Gratin de courgettes et pommes de terre
Galette saint Michel
Prune

M
er

cr
ed

i

Nems de légumes
Sauté de porc  - Sauce moutarde
/Escalope de dinde FR  - Sauce moutarde
/Falafels fèves, menthe et coriandre
Pommes de terre sautées
Saint Paulin
Cocktail de fruits

Je
ud

i

Taboulé (semoule Bio) Estival  - Vinaigrette
Sauté de poulet  - Sauce crème champignons
/Boulettes panées de blé façon thaï
Chou fleur CE2
Pointe de brie
Yaourt sucré vrac (régional) 

Ve
nd

re
di

Tzatziki
Filet de colin d'Alaska MSC  - Sauce tomate
/Batonnet pané de mozzarella
Riz Bio Pilaf  - Julienne de légumes
Emmental Bio 
Banane Bio 



T11 CRIEL SUR MER
Du 06/10/2025 au 10/10/2025

Produit labellisé Origine France Bio
Menus susceptibles de variation selon les approvisionnements.

Se référer au bon de livraison pour avoir l'origine des viandes servies

 

Menu

Lu
nd

i

Haricots verts - Vinaigrette
Rôti de porc issu de porc Label Rouge  - Sauce au thym
/Escalope de poulet  - Sauce au thym
/Boulettes végétariennes - Sauce au thym
Blé pilaf
Fromage à raclette
Mousse au chocolat au lait

M
ar

di
Carottes râpées - Vinaigrette
Curry de carottes et pois chiche
Semoule Bio 
Tomme noire IGP
Poire

M
er

cr
ed

i

Cake du chef à l'emmental
Rôti de dinde  - Sauce basquaise
/Pané de blé épinards fromage
Haricots verts vapeur
Biscuit sablé de Retz
Yaourt Bio à la fraise

Je
ud

i

Salade verte - Vinaigrette
Hachis parmentier de boeuf 
/Parmentier à l'égrainé de pois Bio 
Suisse sucré
Cake du chef à l'orange

Ve
nd

re
di

Céleri râpé - Sauce façon remoulade
Marmite de colin MSC  - Sauce Nantua
/Curry de légumes (courgettes, poivrons, carottes, pois chiches)
Coquillettes Bio  - , emmental râpé
Petit beurre
Yaourt vanille Bio



T11 CRIEL SUR MER
Du 13/10/2025 au 17/10/2025

Origine France Bio Produit labellisé Régional
Menus susceptibles de variation selon les approvisionnements.

Se référer au bon de livraison pour avoir l'origine des viandes servies

 

Menu

Lu
nd

i

Velouté de potiron
Normandin de veau  - Sauce chasseur
/Suprême pané végétal - Sauce chasseur
Haricots verts Bio à l'ail 
Pont l'Evêque AOP
Ananas au sirop

M
ar

di
Céleri râpé - Sauce façon remoulade
Emincé de filet de poulet - Sauce au curry
/Émincé végétal au pois Bio  - Sauce au curry
Pommes de terre sautées
Cantal AOP 
Flan au chocolat

M
er

cr
ed

i

Rosette
/Tarte au fromage
Sauté de boeuf  - Façon carbonade
/Boulettes végétariennes
Brocolis
Saint Môret Bio 
Pomme (régional) 

Je
ud

i

Beignet de calamars à la romaine
/Nems de légumes
Feijoada (à associer avec féculent)
/Saucisse de volaille - Sauce tomate
/Cordon végétal - Sauce tomate
Pommes de terre vapeur
Buchette lait mélange
Flan pâtissier

Ve
nd

re
di

Chou blanc râpé - Vinaigrette au curry
Poêlée végétarienne
Riz Bio Pilaf 
Fromage tartiflette
Compote de pommes


	menu du 29 sept au 3 octobre 2025.pdf
	mpdf.pdf 6 au 10 octobre 2025.pdf
	mpdf.pdf 13 au 17 octobre 2025.pdf

